
Factores de qualidade

Clima: mediterrâneo
Solo: granítico
Castas: Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen e Alfrocheiro

Tecnologia vitícola

Densidade de plantação: 3500 a 4000 pés por hectare
Tipo de poda: cordão duplo, cordão simples e Guyot
Tipo de condução: monoplano vertical ascendente
Rendimento por hectare: 6 toneladas de uvas

Tecnologia enológica

Tipo: �‹�s�±�Ú���Ï���E�9�±�,���Ú�E���%�Å�E�Ø���´���9�����Ï�±�Ó�Å�E���Ï�,�´�x�x���Ï�±
Fermentação: em barrica com temperatura controlada até aos 28 ºC 
durante 9 dias.

Parâmetros analíticos

Teor alcoólico: 13,2% Vol. 
Acidez volátil: 0,52 g/L 
Acidez total: 5,51 g/L
Extractos secos: 31,3 g/L 
Açúcares redutores: 0,7 g/L

Estágio
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garrafa.

Notas de prova

Aspecto: límpido

Cor: �´�å�s�5�å�,���E���^�s�E�ü�š�9�Ú�E���Ï�E�5���9�š�±�9�Ï�å�x����s�å�9�´�c

Aroma: apresenta boa expressão de notas rosmaninho, cereja 
preta, amora silvestre e compota de ameixa, aliadas a notas de 
cacao, cravo-da-Índia, baunilha, madeira tostada e caruma.

Sabor: �%�å�5�E�x�‹�s�±���Ï�E�s�^�E���±�´�å�,�š�±�Ú�E���å���Ï���å���E�Ø���Ï�E�5���^�s�å�x�å�9�Ó�±���å���‹�±�9���9�E�x
redondos e bem estruturados. Bom equlibiro de boca, complexi-
�Ú�±�Ú�å���s�å�g�š���9�‹�±�Ú�±���Ï�E�5�����9�±�,���^�å�s�x���x�‹�å�9�‹�å�c��

Deve ser servido à temperatura de 16 a 18 ºC 

Harmonização: �̂ �s�±�‹�E�x���Ú�å���Ï�±�s�9�å�x���́ �å�s�5�å�,���±�x�Ø���Ï�±�s�9�å�x���Ú�å���Ï�±�Ó�±�Ø���Ï�±�Æ�s���‹�E�Ø
e bacalhau

AS CASTAS
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen e 
Alfrocheiro
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